Checkliste HygienemaBnahmen bei der Honiggewinnung

Bienenpflege/Schadlinge

e Laufende Krankheitskontrolle der Volker durchfiihren [ ]
e Keine Chemikalien vor der Honigernte ins Bienenvolk [ ]
e Varroabekampfung nur mit zugelassenen Mitteln und

Anwendungsmethoden in den definierten Zeitraumen. ]

Honigentnahme/Transport

e Wassergehalt prifen (zwischen 15-18%)

e Wenig Hilfsmittel zur Bienenberuhigung einsetzen (Fremdgeruch)
e Auf Verunreinigung achten

e Honigernte nur aus unbebruteten Waben

e Offene Honigwaben geschlossen transportieren

e Kontakt mit Feuchtigkeit vermeiden

e Kontakt mit Boden vermeiden

Arbeitsbereiche und Geriate

e Gute Beluftung und Ausstattung der Raume

e Saubere Instandhaltung der Boden, Wande und Arbeitsflachen

e Turen und Fenster fur Schadlinge schlieen

e Decken und Deckenkonstruktionen rein halten

e Splitterschutz bei der Beleuchtung

e Kalt/Warmwasser zur Reinigung

e Klare Abtrennung von anderen Produktionsraumen

e Prifung der Materialien auf Abrieb, Korrosion und
Lebensmittelechtheit

e Grundliche Reinigung aller Gerate und Materialien

e Auf sauberen Zustand der Reinigungsutensilien achten

e Haustiere und unbefugte Personen fern halten

e Keine Schadlinge vorhanden (Insektenschutz anbringen)

Personalhygiene und Arbeitskleidung

e Hygienisch saubere Arbeitskleidung, keine Stral3enkleidung

e Beim Verlassen der Arbeitsraume Arbeitskleidung ablegen
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e Bei offenen Lebensmitteln Kopfbedeckung tragen

e Kleinere Verletzungen an Handen/Fingern abdecken

e Keine Mithilfe bei Infekten und Krankheiten die von Lebensmitteln
Ubertragen werden kdnnen

e Handereinigung: Seifenspender, Papierhandticher

e Keine Speisen und Getranke in die Arbeitsrdume nehmen

e Nicht rauchen
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e Hygieneschulung fur Mitarbeitende

Honigklarung, Abfiillung und Einlagerung

e Verunreinigungen wie Wachs entfernen (sieben, klaren)

e Quetschhahn beim Abfulltopf reinigen

e Lebensmittelechte und saubere Gebinde verwenden

e Keine Reinigung bei original verpackten und ordnungsgemalf}
gelagerten Honigglasern

e Wiederverwendbare Glaser grindlich reinigen und abtrocknen

e Auf Glasschaden und Fremdkorper kontrollieren

e Kein Schaum oder Wachs im Honig-Verkaufsglas

e Flllgewicht beachten, geeichte Referenz verwenden

e Bei der Einlagerung die Dichtheit der Deckel bei den Gefalien
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Dokumentation

e Ergebnisse der durchgefuhrten Kontrollen dokumentieren, um die Sorgfaltspflicht zu
beweisen. Rickverfolgbarkeit und Transparenz erméglichen

e Formblatter zur Dokumentation: https://www.landwirtschaftskammer.de/landwirtschaft/

tierproduktion/bienenkunde/formblaetter.htm
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